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Sommer beim Hamburger Keksbacker

Fruchtige Maracuja-Tértchen und orientalische Dattel-Cantuccini von Mai bis
September im Programm

Hamburg, im Juni 2006 — Nach einem langen und kalten Winter begriiBen endlich
Blatter und Bliten den Friihling. Die ersten warmen Sonnenstrahlen verwdhnen die
Haut und machen Lust auf Sommer. Fruchtiges und Sommerliches findet man ab
jetzt auch beim Hamburger Keksbacker. Die neuen Kreationen versprechen Genuss
und Sinnlichkeit: Maracuja-Tortchen und Dattel-Cantuccini versiiBen die warme
Jahreszeit — von Mai bis einschlieBlich September findet man sie in Hamburg Lokstedt
im Sorthmannweg 10 oder bestellt einfach Ubers Internet unter www.der-
keksbaecker-hamburg.de.

Leckeres Maracuja-Fruchtgelee eingebettet in zarten Buttermirbeteig — mit dieser
Komposition verstromen die Maracuja-Tértchen einen Hauch von Exotik und ver-
wohnen jeden anspruchsvollen Gaumen. Perfekt zum abendlichen Wein in lauer
Sommernacht sind die orientalischen Dattel-Cantuccini. Kandierte Datteln in knuspri-
gem Cantuccini-Teig verleiten zum Knabbern. Ob beim romantischen Sonnenunter-
gang zu zweit oder beim FuBballschauen mit Freunden — die Neukreationen des
Hamburger Keksbackers versiiBen jeden Sommerabend.

Hinweise fir die Redaktion:

Der Lokstedter Familienbetrieb ist die einzige echte Keksfabrikation in Norddeutschland. Gebacken
wird hauptsachlich nach alten Rezepturen, immer mit frischen Zutaten und ohne Konservierungsstoffe.
Jurgen Tandetzki, der den Familienbetrieb im Jahr 2001 von seinem Schwiegervater Gibernommen hat,
erklart stolz: ,Wir haben das Angebot stdndig erweitert, aber keine unserer guten, alten Spezialitdten
gestrichen. Mit insgesamt 50 Kekssorten im Sortiment sind wir mit dieser Vielfalt einzigartig in
Norddeutschland.®

Naschkatzen und SiiBma&uler haben unter anderem die Wahl zwischen Kokosmakronen, Triiffelkeksen
und italienischen Cantuccini sowie den beriihmten Barentatzen, mit denen ,Der Keksbacker™ auch
Arko und Hussel beliefert. Hinzu kommen viele saisonale Besonderheiten, wie zum Beispiel die mit
Chili gefiilliten ,Scharfen Herzen®. In dem Unternehmen arbeiten heute vierzehn Festangestellte.
Insgesamt stellt diese kleine Mannschaft in der Woche bis zu zwei Tonnen Kekse her. Tandetzki
beliefert in Hamburg Hotels wie das Atlantic, das Steigenberger, das Mercure Hotel, das InterConti
oder das Marriott-Hotel. Auch der Senat und Ole von Beust persénlich zdhlen zu Tandetzkis Kunden.
Daneben méchten die Betriebskantinen von Beiersdorf, Unilever oder Hapag-Lloyd nicht mehr auf die
leckeren Keksspezialitdten verzichten.
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