ABOexklusiv - ausgewihlte Angebote fiir Hamburger Abendblatt-Abonnenten

Termin Donnerstag, 8. Dezember 2011

Zeit

Karten

Sie bestehen meist nur aus wenigen Zutaten wie Mehl,
Zucker, Butter und Eiern, erobern aber gerade in der Vor-
weihnachtszeit viele Herzen und Gaumen: die Rede ist
von Keksen! Vielerorts duftet es in diesen Tagen verfiih-
rerisch nach Vanille, Zimt und Anis. Handgemachte Kést-
lichkeiten, voller feiner Aromen, die Kindheitserinnerungen
wachrufen. Zum Beispiel diese: Wie einst die GroPbmutter
den leckeren Teig, kunstvoll garniert, in den Ofen schob,
langsam stieg der weihnachtliche Geruch des Gebéckes in
die Nase.

Werden Sie jetzt selbst zum Hobby-Keksb&cker, rechtzei-
tig vor dem Weihnachtsfest! Das Hamburger Abendblatt
bietet exklusiv fiir seine Leser einen vorweihnachtlichen
Backkursus beim renommierten Unternehmen: ,Der
Keksbécker Hamburg”. Am Ende kénnen Sie ihre selbst
gebackenen Kekse als persénliche Gebéck-Packung
(300 Gramm Gebick) mit nach Hause nehmen.

Keksbécker-Kekse werden in dem Traditionshaus in Eims-
biittel in liebevoller Handarbeit gemacht und weitgehend
ohne den Einsatz von Maschinen hergestellt. Jeder Keks
ist daher einmalig. Das Geheimnis der Kekskunst liegt aber
auch in der hohen Qualitét der Zutaten. Verwendet werden

nur beste Zutaten wie Butter, Frischei, Honig und Vanille .
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Donnerstag, 15. Dezember 2011

18 Uhr Beginn
Sorthmannweg 10, 22529 Hamburg

€ 49,-p.P.

(inkl. Kaffee und Wasser wihrend der
Veranstaltung, 300g Keksauswahl zum
Mitnehmen, Parkplétze auf dem Betriebshof)
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Back-Kursus beim Keksbacker Hamburg nur fiir unsere Leser:

Vanille, Zimt und Anis - werden Sie vor
dem Weihnachtsfest zum Keksbiacker

Exklusiv nur tiber die Hamburger Abendblatt-Ticket-Hotline buchbar

Der Backkursus dauert zweieinhalb bis drei Stunden.
Keksbécker-Chef Tandetzki, iibrigens gelernter Kondi-
tormeister, betreut Sie héchstpersénlich. Insgesamt
werden beim Keksbécker bis zu 50 verschiedene Keks-
sorten gebacken. Zu seinen Kunden z3hlen neben Nobel-
hotels auch grof3e Unternehmen, die auf das
Gebéck als Begleiter zu Kaffee und Tee bei Be-
sprechungen nicht mehr verzichten méchten.

Nach einer kleinen Betriebsvorstellung
wird gerollt, gestochen, gebacken und (er-
fahrungsgeméf}) genascht. So kénnen aus
beispielsweise Buttermiirbeteig, Braune-
kuchenteig oder Zimtsternteig geschmack-
liche Meisterwerke geschaffen werden. Zur
Stirkung wird den Teilnehmern Wasser und |
Kaffee gereicht.

Also, werden Sie zum Keks-Bécker, erst backen,
dann genief3en - wie zu Gro>mutters Zeiten. g
Sichern Sie sich schnell Karten fiir den Exklusiv-
Backkursus mit dem Hamburger Abendblatt.

Nicht in den Hamburger Abendblatt-Ticketshops erhéltlich

040/30 30 98 98

Mo.-Fr. 8-19 Uhr, Sa. 8-13 Uhr

JHambucger Abendblaii



